
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

次回(1月)の量り売りのご案内!! 
恒例となりました、美冨久蔵元店頭での毎月２日間限定の量り売りイベント。年が変わって 1月は新酒をご提供

の予定。1月のスケジュールは以下の通りです。 

普段販売していないお酒や特別なお酒、量り売り限定価格の商品を月替わりでご案内しており、蔵でしか味わえ

ない限定酒もございますので、ぜひご期待ください。 

空瓶がなくてもＯＫです。洗瓶した瓶にお詰めいたします。 衛生上回収した瓶にはその場でお詰めできません。 

 

いよいよ今年もあとわずか。日本酒の業界にはお米の問題が大きく立ちはだかっていますが、以前の活況を取り

戻しています。ユネスコ文化遺産に「麹を使った伝統的酒造り」が登録されるなど、明るい話題も出てきております。

新しい年はどんな風景を私たちに見せてくれるでしょうか。 

その酒造りも早や中盤。年明けからはいわゆる高級酒の仕込みも始まり、大寒の頃には蔵の中にも独特の吟醸

香が漂います。まだまだ旬の新酒をはじめ、様々な商品が登場してきます。ぜひお気軽にお越しください。皆様にと

って、新しい年が酔い（良い）一年になりますように。令和 6年もご愛顧のほどをよろしくお願いいたします。 

量り売りといえば 甲賀のうまし酒 美冨久酒造 
電話 0748-62-1113  E-Mail info@mifuku.co.jp 

次回 １月２５日（土）・２６日（日）  

量り売り酒 『山廃純米新酒』（予定） 
来月 1月はいよいよ美冨久伝承山廃仕込の新酒。蔵の中に住み着いている乳

酸菌を取り込んで酒母
し ゅ ぼ

（モト）を育てる昔ながらの伝統技法「山廃仕込」。本来熟成

させることでうまさを発揮する山廃仕込ですが、荒々しい独特の酸味を新酒でいち

早くかみしめていただきます。ミフクらしいひとクセある味わいにご期待ください。

搾りの関係で別の商品に変更になる場合がございます。その際はご了承ください。 

仕込みの状況等は SNSやブログで随時報告します。 

価格は・・・1800ml 3，0００円  720ml １，5００円(共に税込)予定 

店頭にて 両日とも 10時～17時 空き瓶持参大歓迎 

年末の営業は１２月 30日(水)まで。年明けは１月 4日(月)までお休みをいただき、  5日(火)から

営業いたします。           

量り売り酒 『純米大吟醸年の瀬スペシャルブレンド』 
 

🎄本日のお品書き🎄 

クリスマスやお正月も近い年の瀬。大勢で集まる機会が多いこの時期、

どなたにでも納得の味わいで飲んでいただける、ちょっと高級な大吟醸の

みをブレンドした贅沢なスペシャルブレンドです。 
赤の三連星に昇天神をプラス。そこに鑑評会出品用斗瓶どり純米大吟

醸を加えた贅沢な年の瀬スペシャルです。滋賀渡船 6号の個性と山田錦

の旨味に、斗瓶どりの華やかな香りがアクセントになった味わいたっぷりの

純米大吟醸。どなたにも満足していただける味わいです。 
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今月の味わい表 

アルコール度数 17度 日本酒度  +2前後  酸度 1.3ぐらい 

合わせたい料理  白身魚の刺身やかまぼこなどおせち料理とぜひ。 

 

 

美冨久公式 

LINEアカウント 

@939rinsa 
こちらをスキャンしてお進みく

ださい。 

新規登録でミニ甘酒ソフトク

リームプレゼント！店頭にて 

 

年内直売所の最終営業は 

１２月 29日(日)16時まで営業 
蔵カフェは 29日はランチのみ。14時で終了 

30日(月)～１月５日(日)まで正月休み 

年明けは１月６日(月)より営業します 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品価格は月によって異なります。スタッフにお尋ねください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

次回量り売り 店頭取り置きＦＡＸ注文書 


